Dotés de deux clips pour maintenir

ONOCOQUE
D’AFFINAGE

Coque d’emballage clipsable pour tous types de fromages

le couvercle fermé, nos emballages

s'adaptent a une utilisation manuelle

ou mécanisée.
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THERMOFOR

Nos monocoques garantissent la
conservation et |'affinage de vos
productions fromageéres.

e 3diameétres : 80-93-110 mm

* Plusieurs profondeurs pouvant accueillir
tous types de fromages

e Charniere spécifique a vocation
de cave d'affinage

® PET transparent

* Matiere apte au contact alimentaire

* Gamme en stock (départ quotidi

e Unité de commande mini :
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Poids emballage

MONOCOQUE D'AFFINAGE

Diamétre* Fromage | Matiére(s) Hauteur H Qté/Colis | Nbre colis/Pal Qté/Palette
(gramme)
33 7
P &0 . PET 40 8 960 20 19 200
St Marcellin 45 8

50 8
31 9,5 750 15 000
39 (300p) 9,5 690 13 800
39 (350p) 11 690 13 800
@ 93 PET 43 11,5 480 20 9 600
54 14,5 420 8 400
58 15 400 8 000
75 15 420 8 400
35 14,5
@ 110 PET 44 15,5 760 16 12 160
53 15,5

DUPUIS THERMOFORMAGE

Z.A. de Lux, 2 rue Paul Verlaine

04 76 07 00 37 www.dupuis-thermoformage.fr

38210 Tullins

*NB : Pour tout autre diamétre, hauteur de fromage ou épaisseur de matiére, merci de nous contacter.
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